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DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA

Esta asignatura tiene como objetivo que el alumno domine los aspectos conceptuales y las metodologias de
valoracion nutritiva de alimentos para animales, que le permita tomar decisiones en su vida profesional. Entregar
los conocimientos tedricos y practicos para que el alumno adquiera la capacidad para determinar el valor nutritivo
de los alimentos para animales mediante el uso de metodologias quimicas, biolégicas e instrumentales.
Iniciandose con la obtencién de la(s) muestra(s) segln su naturaleza, siguiendo con las distintas metodologias de

analisis, calculos, elaboracion de informes e interpretaciones de los valores obtenidos.

ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

Clases Teoricas

Clases Practicas: Se realizan trabajos de laboratorio en el

COMPETENCIAS DE LA ASIGNATURA

: Dictadas por el profesor., Con ayuda de audiovisuales y bibliografia.
Laboratorio de Nutricién Animal y la Unidad metabdlica

Competencias
cognitivas(saber)

Competencias
procedimentales/instrumentales(saber
hacer)

Competencias actitudinales (ser)

- Conocer la distribucién vy
funcionamiento de un laboatorio
de nutriciéon animal

- ldentificar los diferentes
equipos y materiales utilizados
en las determinaciones que se
realizan

-- Conocer y comprender el
funcionamiento de los
principales equipos de
determinacion.

- Determinar  parametros
nutritivos de diferentes tipos de
alimentos.

- Conocer los diferentes
métodos de determinacion de
los componentes del valor
nutritivo

- Interpretar resultados de
andlisis del valor nutritivo.

Resolucién de casos practicos reales,
- Interpretacién de resultados de
andlisis de laboratorio.

- Visualizacion e interpretacién de
soluciones.

- ldentificacion vy
errores.

- Argumentacion logica en la toma de
decisiones.

- Analisis de datos

localizacion de

Conocimiento de los procesos
de aprendizaje.

- Localizacion de fuentes de
informacion relacionadas con la
materia.

- Razonamiento légico e
identificacién de errores en los
procedimientos.

- Capacidad de relacionar la
materia con otras disciplinas.

- Capacidad de critica. Mostrar
actitud critica y responsable.

- Sensibilidad por temas
medioambientales y de bienestar
animal.

- Capacidad de aplicar
conocimientos en la préactica

los

RECURSOS DOCENTES

Sala de clases. Equipos audiovisuales. Equipamiento de Laboratorio.




CONTENIDOS

1. Conceptos generales.
Revision de conceptos y calculos para analisis quimicos:
Unidades de medidas, expresiones de concentracion y calculos.
Conceptos basicos de: balanzas, peachimetro, equipos para secado,

Conceptos basicos sobre espectrofotometria, cromatografia, destilacion.
Horas asignadas: 4

2. Instrumental basico para el analisis quimico:
Materiales metdlicos, de vidrio.
Definicion, rango de medidas, error standard y usos.

Materiales para analisis volumétrico: descripcién, usos rangos y % de error.
Horas asignadas: 4.

3. Laboratorios.
Conceptos generales.
3.1. Laboratorio de Nutricion Animal y Evaluacion de Alimentos.
Organizacion, condiciones ambientales, ubicacion.
Sectores: Salas para preparacion de muestra, secado y molienda.

Laboratorio central, salas especificas: inflamables, calorimetria, digestiones a reflujo y calcinaciones
Uso y caracteristicas de cada una.

Equipos especificos; bases de sus funcionamientos.
Horas asignadas: 2

Metodologias de recoleccién de muestras para analisis.
Muestras de alimentos y residuos. Muestras de ensayos de digestibilidad.
Muestras de ensayos de Balance de Nutrientes.

Fundamentos y objetivos de los procedimientos a que someten las muestras y factores que los afectan
sobre los resultados de los analisis.

Horas asignadas: 2

4. Instrumentos mas usados en los andlisis de un Laboratorio de Nutricién
Animal.

Principios de su funcionamiento: balanzas, pHmetro, electrodos, en digestibilidad
Enzimatica.

Principios de los procesos termogénicos e instrumentos respectivos.
Procesos de separacion. Instrumental ad hoc.
Horas asignadas: 4.

5. Evaluacion de Alimentos.

5.1. Valor Nutritivo: conceptos y factores que lo afectan
Horas asignadas: 1.

5.1.1 Metodologias para medir consumo

Determinacién de consumo en animales en confinamiento.

Determinacién de consumo en animales a pastoreo.
Horas asignadas: 3.

5.1.2. Metodologias de evaluacion de alimentos.

5.1.2. Andlisis Proximal o de Weende
Antecedentes
Composicién
Definicién de cada fraccion
Métodos y fundamentos de las metodologias de determinacion de cada fraccion.
Criticas al método

Esquema general en los alimentos
Horas asignadas: 2.



5.2.3. Método de Van Soest (componentes celulares)
Fundamentos
Pared celular y sus componentes.
Contenido celular y sus componentes
Bases de las metodologias de determinacién de la Pared celular
y Sus componentes.
Efecto de los reactivos sobre la muestra.
Composicion quimica de algunos forrajes y residuos.
Horas asignadas: 2.
5.2.3. Método de Van Soest
Interferencias debidas a la composicion de la muestra
Digestibilidad de la Fibra y del contenido celular
Factores que afectan la digestibilidad de la fibra
Modificaciones al método (referido a reactivos)
Estimacion de la digestibilidad de la fibra seguin el método sumativo.
Horas asignadas: 2.

5.2.3. Andlisis especificos:
Materia seca en: Ensilajes, Soapstock (Acidos grasos acidulados) y Melaza.
Proteina bruta en: melaza, Soapstock (Acidos grasos acidulados).
Metodologia de andlisis en leche: Sélidos totales, Grasas, Proteina, Lactosa.
Horas asignadas: 2.

5.2.4. Digestibilidad de los alimentos.
Metodologias para determinar Digestibilidad Aparente ( In vivo)
Métodos estimadores de la Digestibilidad Aparente (DAP)
Digestibilidad in Vitro (DIV)
Digestibilidad in situ (DIS)
Digestibilidad in enzimatica
Horas asignadas: 4.
5.2.5. Energia
Métodos de determinacion de la concentracion energética, bases y fundamentos.
Calorimetros de bomba.
Unidades de medidas.
Energia bruta (EB)
Energia digestible (ED)
Energia metabolizable (EM)
Horas asignadas: 1.

5.2.6. Degradabilidad ruminal de la MS.
Degradabilidad ruminal de la Proteina bruta
Degradabilidad ruminal del almidén.
Aspectos conceptuales.
Métodos estimadores segun diversos investigadores.
Horas asignadas: 2

5.2.7. Parametros ruminales y sanguineos
Cuantificaciones en liquido ruminal: N-NH5; Acidos grasos volatiles (AGV); pH
Cuantificaciones en suero sanguineo: N-NH;zy Glucosa
Relacion con el valor nutritivo
Horas asignadas: 2

5.2.8. Ensilajes:
Métodos de muestreo 2 h
Determinacién del valor nutritivo y calidad.
Horas asignadas: 2

5.2.9. Andlisis por Espectrografia cercana al infrarrojo (NIR). 2 h
Conceptos
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PROFESORES PARTICIPANTES (Lista no excluyente)

Profesor Departamento Especialidad o area
Dina Cerda A. Produccion Animal Nutricion Animal
Héctor Manterola B. Producciéon Animal Nutricién Animal

EVALUACION DEL APRENDIZAJE (SE REDEFINE TODOS LOS SEMESTRES)

Instrumentos Ponderacion
Pruebas:

- 12 Prueba Tedrica 30 %

- 22 Prueba Tedrica 35%

- Informes de analisis de laboratorio 35 %




