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PROGRAMA

Introduccién: fermentacion, bioreactores, vias
metabdlicas, ingenieria metabdlica, importancia en
biotecnologia

Fisiologia Microbiana e Ingenieria Metabdlica

Coordinacion del metabolismo microbiano,
regulacién de vias metabdlicas ramificadas, control
de permeabilidad, velocidad de biosintesis.
Biosintesis de metabolitos primarios, mutantes de
inhibicion feedback.

Biosintesis de metabolitos secundarios y
bioconversiones.

Replicacién, induccion y represion, modelo de
Monod.

Transporte a través de membranas.

Ingenieria Metabdlica

Cinética de Fermentacion vy Modelamiento

Crecimiento microbiano, medida de masa celular,
evolucién de energia (calor).

Cinética de crecimiento de poblacién microbiana.
Cinética de formacién de productos

Clases
1



Influencia del medio ambiente, temperatura, pH,
sustrato.

Modelamiento de fermentaciones.

Multiples substratos, reactores de sintesis de enzimas.

Modelamiento de microorganismos recombinantes

Analisis y Diseio de Reactores Bioldgicos

e Cultivo continuo, seleccién, mutacién.
Modificaciones del quimiostato.

e Uso de computadores en control de fermentaciones.
Estrategias de control. Optimizacién.

e Distribucion de tiempo de residencia, RTD
incompleto.

e Fermentadores fed-batch, alimentaciones,
ecuaciones dindmicas; formacién de productos.

e Esterilizacion. Cinética e Ingenieria. Disefo de
Fermentadores, aereacién y agitacion.
Escalamiento. Instrumentacion.

e Relacidén entre reactores batch y continuo
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