Manejo Postcosecha de Frutas
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DESCRIPCION DE LA ASIGNATURA
Esta asignatura pertenece al ciclo de formacién profesional y contempla el estudio de los principios y fundamentos
generales que rigen la fisiologia, tecnologia y manejo postcosecha de frutas de interés agronémico, con un fuerte
énfasis en la exportacion de frutas. Se entregaran conocimientos acerca de los procesos que gobiernan la cosecha y
postcosecha de frutas, ademas de aspectos que determinan su calidad y deterioro. Los estudiantes lograran
aprendizajes que le permitiran planificar y ejecutar labores de campo en funcion de la cosecha y su posterior manejo en
centrales de empaque, almacenaje y transporte.

ESTRATEGIAS METODOLOGICAS

De ensefianza: Clases presenciales. Actividades del alumno orientadas y dirigidas.

De aprendizaje: Practicas de terreno y laboratorios, elaboracién de informes, presentacion de seminarios, uso de

plataforma.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE (Tipo: B=Béasica G=Genérica E=Especifica)
Conoce y predice el grado de madurez de la fruta segln especie, durante la cosecha y su potencial manejo
postcosecha, a distintas temperaturas de almacenaje.
>  Conoce la calidad y es capaz de predecir el deterioro de las distintas frutas, segun las condiciones de

manipulacién y almacenaje.
>  Elaboray planifica la cosecha y manejo postcosecha de distintas especies frutales en relaciéon a los mercados de

exportacion y requerimiento de los consumidores.

RECURSOS DOCENTES
Sala de clases, equipos audiovisuales, Laboratorios, cAmaras de refrigeracién, Centrales Fruticolas comerciales.

CONTENIDOS

>

v

Fundamentos. Calidad y deterioro

- Evolucién de la postcosecha en Chile

- Determinacion de la calidad y el deterioro.
Consideraciones Bioldgicas

- Respiracion y metabolismo celular.

- Maduracion y senescencia de frutos.

- Etileno.

- Alteraciones fisiolégicas (bidticas y abidticas).

Deshidratacion.
- Medicion y factores que la afectan.
- Controles.
Fisiologia comparada.
- Pomaceas y carozos.
- Uva de Mesa y Frutos del tipo Berries.
- Frutos Subtropicales.

- Frutos del tipo nueces.
Practicas comerciales
- Indicadores de la madurez y cosecha.
- Acondicionamientos, seleccion y empaque.
- Refrigeracion, principios y métodos.
- Atmosfera Controlada y Modificada.
- Desordenes fisiologicos.
- Control de Calidad.
- Buenas Practicas Agricolas en Postcosecha.
Transporte
- Terrestre y aéreo.




- Contenedores y bodega de barcos.

> Patologia Postcosecha.
- Hongos de la fruta, etiologia y control.
- Bacterias y levaduras , etiologia y control.

PROFESORES PARTICIPANTES (Lista no excluyente)

Profesor Departamento Especialidad o area
L. Antonio Lizana Produccion Agricola | Fisiologia y Tecnologia Postcosecha de Frutas
Luis Luchsinger Produccion Agricola | Fisiologia y Tecnologia Postcosecha de Frutas
Victor Escalona Produccién Agricola | Fisiologia y Tecnologia Postcosecha de Hortalizas
Jose Luis Henriquez Sanidad Vegetal Fitopatologia Frutal
Alejandra Machuca CEPOC Fisiologia y Tecnologia Postcosecha de Hortalizas
Daniela Cardenas CEPOC Técnica Laboratorista

EVALUACION DEL APRENDIZAJE (Se redefine todos los semestres)

Instrumentos Ponderacion (%)
Pruebas:

- 12 Prueba 122
- 22 Prueba 16'6
- 32 Prueba 16Y6
- 42 Prueba ’
Elaboracion de Informes 16,6
Presentacién Mini simposio 17,0

Total presentacion a examen 100,0
Nota presentacion a examen 75.0
Nota Examen 25,0

BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA
Lizana, 2012. Apuntes de clases. Vol. |, Il y Ill. (En Biblioteca Ruy Barbosa, seccion reserva; y en AGREN).
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA

e Kader, AK. (Ed.) 2007. Tecnologia Postcosecha de Cultivos Hortofruticolas. Agr. and Natural Resources.
Publ. 3311 (3* Edit). Univ. of California, EE.UU. 571 p. (En AGREN).



