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CARACTERISTICAS FORMATIVAS DE LA ASIGNATURA

PROPOSITO GENERAL DE LA ASIGNATURA:
El curso de fundamento de vitivinicultura es de formacioén profesional y contempla el estudio de los principios fundamentales
que rigen el crecimiento y manejo agronémico de la vid vinifera de interés enoldgico. Se entregaran conocimientos acerca de
los procesos que gobiernan el crecimiento vegetativo y reproductivo de la vid y las determinantes de la calidad enolégica de
la baya con objetivos enoldgicos. Los estudiantes lograran competencias que le permitan planificar y ejecutar labores de
campo en la produccion de vides, asi como de optimizar el rendimiento y la calidad de acuerdo a los requisitos de la bodega

de elaboracion de vinos.

RESULTADOS DE APRENDIZAJE:
1.- Conoce y predice, para distintas situaciones agroclimaticas, las determinantes del crecimiento vegetativo y reproductivo de

la vid vinifera, la fisiologia del receso invernal y término del mismo, los factores ambientales que impactan el metabolismo de

las bayas y, por lo mismo, la calidad del vino.

2.- Elabora, fundamentadamente, planes de manejo de planteles vitivinicola que consideran variables hidricas, nutricionales,

sanitarias y productivas, para propositos de elaboracién de vinos, en las diferentes condiciones climaticas.

3.- Aplica los fundamentos de la biologia de la vid en el manejo de sistemas de conduccioén, de acuerdo a la cepa, calidad del

vino a elaborar y condiciones edafoclimaticas imperantes.

COMPETENCIAS
Gestiona los recursos agropecuarios, con vision de conservacion, proteccion, equilibrio ecoldgico y sustentable, con fines

productivos.




Comprende y aplica los principios de conservacion y transformacién de productos de origen agropecuario.

SABERES / CONTENIDOS:

Metabolismo Primario y Secundario en Vides y su relacion con el ambiente.

Metabolismo de acidos y azucares en vides.

Metabolismo de Flavanoles, flavonoles y antocianos

Relacion entre metabolismo primario y secundario y el ambiente.

Aspectos sanitarios en el Vifiedo.

Botritis y Oidio, etiologia y control.

Enfermedades de la madera: agentes predisponentes y prevencion.

Enfermedades de la Vid: Virus, Fitoplasmas

Plagas potenciales y reales en la vitivinicultura chilena.

Nematodos en Vitivinicultura.

Zonificacion Viticola.

Respuestas vegetativas y reproductivas de la vid a la temperatura

indices agroclimaticos importantes en Vitivinicultura.

Relacion de la zonificacion vitivinicola Chilena y el concierto mundial Ciclo de la Vid.

Crecimiento y Desarrollo de la Vid

Induccion y diferenciacion floral en la vid.

Competencias fuente-receptaculo en la vid a lo largo de la temporada.

Terroir

Definicion del concepto.

Importancia del clima y suelo sobre el metabolismo de las bayas de  vides tintas y blancas.

Diversidad de terroirs en Chile

Riego en Vitivinicultura.




Importancia del agua en la produccion vitivinicola

Impactos del estrés hidrico sobre la composiciéon quimica de las bayas

Métodos de control de estatus hidrico en vitivinicultura

Planificacion del riego: estrategias en campo.

Nutricién en Vitivinicultura

Importancia de los diversos nutrientes en el crecimiento de la vid

Oportunidades de la nutricién en vitivinicultura

Estrategias para planificar la nutricion de un vifiedo de acuerdo a calidad y produccion.

Movilidad de nutrientes en la vid vinifera

Interpretacion de un analisis foliar y de suelo.

Sistemas de conduccion en vid vinifera

Sistemas de conduccion mas utilizados en Chile y el mundo

Costos de implantacién de un vifiedo

Principios de la poda.

Aprendiendo a Podar.

Equilibrio vegetativo-reproductivo

indice de Ravaz.

Costos Vitivinicolas

Costos de Plantacion

Costos de manejo y produccion

Control de Costos y Productividad

Estrategias de manejo de personal en campo: estimulos y Productividad.

METODOLOGIA:

De ensefianza: Clases presenciales. Actividades del alumno orientadas y dirigidas.




De aprendizaje: Practicas de terreno, sesiones de discusion, elaboracion de informes, uso de plataforma AGREN y U-cursos.

RECURSOS Y EVALUACIONES
METODOLOGIAS DE EVALUACION:
La asignatura de Fundamentos de Vitivinicultura considera una serie de actividades calificadas que permitiran gradualmente
visualizar la adquisicion de los resultados de aprendizaje antes sefialados. Estas actividades comprenden: tres pruebas

tedricas y elaboracion de informes. Todo lo anterior se suma a un examen final integrador.

REQUISITOS DE APROBACION:
ASISTENCIA: clases tedricas 75%, practicas 100%

NOTA DE APROBACION MINIMA: 4,0

REQUISITOS PARA PRESENTACION A EXAMEN: Obligatorio

OTROS REQUISITOS:

PALABRAS CLAVE:

Vitivinicultura; vid vinifera; produccion vitivinicola; vifias

BIBLIOGRAFIA OBLIGATORIA:

No se considera bibliografia obligatoria
BIBLIOGRAFIA COMPLEMENTARIA:

No se considera bibliografia complementaria, sin embargo se sugieren los siguientes textos como lectura de consulta y apoyo

para los estudiantes que lo requieran:

Reynier. 2002. Vitivinicultura. Editorial Mundi-Prensa, Espafna. 497p.

Understanding Vineyard Soils. Robert E. White. Oxford University Press, 1999.

The Science of Grapevines: Anatomy and Physiology. Markus Keller. Elsevier. 2010.
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